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RAGHLI DE CORDERD Y PAPARDELLE §/.48.00 P
Tierno cordero en estofado acompaiiado de papardelles mixtos. I_os cln3|cos ABEEJMEA

ANZOTIS

ITALO PERUANO RESTAURANT

Dos culturas, una misma pasion: celebrar la vida alrededor
de la mesa. Donde la tradicion italiana de compartir se
funde con la exuberancia peruana. Aqui, cada receta
cuenta una historia de encuentros: técnicas ancestrales
que se abrazan, sabores que se enamoran y crean algo
unico. Porque la mejor fusion no es solo de ingredientes...
es de alma y alegria.

ENTRADAS
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ENSALADA CESAR

Fresca ensalada con lechuga del valle de los Incas,
tomates cherries, croutones, queso parmesano alineado
con una salsa Cesar y un toque andino.

CAPPACCIO DE ALPACA §/.23.00
Finas ldminas de lomo de alpaca de 4000 metros de altura
marinadas en jugos citricos y hierbas aromdticas, servidas
con mexclum y tostadas de pan campesino

§/.2800

CREMA CASERA DE CASA S$/.28.00
Deliciosa crema con verduras frescas de estacion.
BRUSCHETTA $/.25.00

Frescos tomates picados en concase, aceite de olivo,
albahaca, ajos y sal de maras, servidos en pan campesino.

TRID ANTICUCHERD §/.32.00

Anticuchos de lomo res, pulpo y vegetales de estacién
marinados en una salsa anticuchera de la nona.

CLASICO CEVICHE PERUAND (TRUCHA) §/.35.00
Cldsico ceviche peruano de trucha
CAUSA PERL - ITALIA §/.33.00

Crocante causa de papas andinas servida en una cama
de palta, coronada con salsa mediterrdnea y chips de

prosciutto
PLATOS PRINCIPALES
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OSOBUCO CON PAPARDELLE §/.43.00
Nuestro osobuco en una coccion lenta de 8 horas con vino
y vegetales, servido con papardelles a la crema.

QUINDTO DE LA CASA §/.43.00
Cremoso quinoto acompanado de verduras de

estacion de nuestro valle de los incas

SECO DE CANILLA DE CORDERD CON TACU TACU §/.50.00

Cordeo Ayavireiio de 4000 msnm cocida lentamente en
nuestra salsa de culantro acompariado de tacu tacu de
patatas dulces y pallares

LOMO SALTADD CON RISSOTTO A LA HUANCAINA

Jugoso lomo fimo de res salteado con cebolla, tomates
acompariado de cremoso risotto en una salsa de ajies
amarillos.

LOMO DE ALPACA A LA MARSALLA CON GNOCCHIS §/.54.00
Tierno lomo DE ALPACA con salsa Marsalla servidos con
gnocchi de papas andinas de Chinchero

TRUCHA AL GRILL CON RISOTTO DE ROCOTO DULCE §/.48.00
Trucha grillada en salsa de sudado ( cebolla , tomates , aji
amarillo chicha de jora), acompanado con nuestro Risotto

de rocoto dulce

RISOTTO FUNGI §/.48.00

Cremoso risotto de hongos mixtos perfumado con aceite de
trufas blancas

§/.55.00

RAVIDLES DE AdJI DE GALLINA §/.48.00
Ravioles rellenos de nuestro cldsico aji de gallina
LANGOSTINDS AL AJILLD CON PANZOTHS §/.48.00

Langostinos salteados con ajos confitados acompanados
con Panzotis de zapallo y camote

GNOCCHIS CUATRO BUESDS §/.43.00

Deliciosos Gnocchi cuatro quesos gratinados en nuestro
horno de barro.

FETUCCINI A LA CARBONARA

Cremoso fetuccini carbonara al estilo Panzotis

LINGUINI PESTD
Linguini en nuestra salsa pesto de casa acompariado
con pollo al grill.

LINGLINI ALFREDD

Linguini en una salsa blanca y jamon.

CUY AL HORND

Nuestro cuy asado al horno con finas hierbas andinas
servido con vegetales grillados y papas andinas.

LASAGNA VEGETARIANA

Salsa de tomates confitados, mix de vegetales,
queso mozzarella.

LASAGNA BOLONESA

Nuestra salsa Bolofiesa en coccién lenta en 8 horas.

HAMBURGUESA PANZOTIS
Pan Brioche, lechuga, tomate Pikcles Hamburguesa, cebollas
caramelizadas, Tocino, Palta

HAMBURGLESA VEGANA

Hamburguesa de camote, zapallo Pallares en pan campesino
con lechuga, tomate, encurtidos de vegetales y guacamole.
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LOMD SALTADD PANZOTIS §/.55.00
Lomo saltado de ternera con vegetales acompariado
de papas andinas fritas, arroz
TALLARIN SALTADD §/.52.00

Fetuccini con res y pollo acompariado de frescas verduras
de estacion salteadas al wok en salsa huancaina

PIZZAS

o

PIZZA PROSCIUTTO COTTO §/.33.00

Salsa de tomates confitados, Queso mozzarella, Jamon Ingles.

PIZZA PESTOD §/.42.00

Pesto de casa, salsa de tomates confitados, pollo grillado en
finas hierbas, queso mozarella, queso Parmesano.

PIZZA VEGETARIANA §/.39.00
Salsa de tomates confitados, queso mozzarella y mix de
vegetales de estacion de nuestro huerto del valle sagrado.

PIZZA HAWAIANA §/.42.00

Salsa de tomates confitados, queso mozzarella, pifiasasadas,
Jamon Ingles.

PIZZA PROSCIUTTO Y PERAS §/.43.00

Salsa de queso, peras escalfadas, prosciutto, queso azul,
miel de abejas y pecanas

PIZZA CUATRO QUESOS §/.40.00
Salsa de tomates confitados, queso mozzarella,

queso Andino, Queso de cabra y queso azul.

PIZZA SALAME §/.35.00

Salsa de tomates confitados, queso mozzarella, salame.

PIZZA PEPERONI §/.30.00

Salsa de tomates confitados, queso mozzarella, peroni.
ST~

VOLCAN DE CHOCOLATE §/.25.00

Volcdn de chocolate de Quillabamba

PROFITEROLES §/.25.00

Un postre italiano de profiteroles rellenos con helado de casa
y fudge de chocolate.

TIRAMISU §/.25.00
Tiramisti al estilo de casa
MOUSSE DE PISCO SOUR §/.25.00

Nuestra bebida bandera convertida en delicioso mousse.

COCTEL DE FRUTAS DE ESTACION §/.23.00

Mix de frutas de estacién

Todas nuestras bebidas son artesanales a base de jugos
recién exprimidos, combinados caseros y elaborados a
partir de cultivos de frutas locales.

BEBIDAS CON ALCOHOL
SOURS (2 X §/.56.00) §/.31.00
Pisco Sour
Maracuya Sour
Chicha Sour
Kusykay Sour
Chilcano Selva
NUESTROS CLASICOS
Majito (White Rum, Mint Leaves, Lime) $/.31.00
Negroni (Gin, Vermut, Campari) §/.31.00
Gin And Tonic (Gin And Tonic Water) $/.31.00
Kusykay Mule (Vodka, Craft Ginger Beer) $/.31.00
Daiquiri (White Rum Seasonal Fruit) $/.30.00
[ld Fashioned (Bourban, Angostura, Sugar) $/.31.00
Wine By The Glass Red/white S/.24100
b LOCAL CRAFT DRAFT BEER (500ml) $/.15.00
Mundo Duechua:
CHOLO SOY PALE ALE (Juice and skin lime)
TAYTA IPA
1> CERVEZA §/.15.00
Cusquea clasica, Cusquea de trigo,
Cusquefia negra
Corona S$/.17.00
Stella Artois $/.17.00
BEBIDAS SIN ALGOHOL
W Armina Dolce $/.14.00
W Atardecer Anding $/.14.00
W Limonada Panzatis §/.14.00
W Destello Refrescante S/.14.00
W ElInti §/.15.00
BEBIDAS CALIENTES
= |nfusian De La Abuela S/.12.00
= [hocolate Caliente $/.15.00
= [afé Americano / Espresso S/.10.00
= [apuccino / Latte $/.15.00
= Te Piteado $/.19.00

El servicio no esta incluido
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